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Ausbildungsinhalte

— Herstellen von Speisen im Mitarbeitendenrestaurant

— Organisieren von Arbeitsablaufen in der Kiiche

— Beraten von Gasten und Kalkulieren von Preisen

— Unterstitzen des Culinary Advisor Teams

— Einblick in die Abteilungen Vertrieb, Marketing, Entwicklung und Qualitatswesen

Good to know

— die Ausbildungszeit betragt 3 Jahre

— Berufsschulunterricht im ersten Jahr am BSZ in Radolfzell, ab dem zweiten Jahr
an der Landesberufsschule fur Hotel- und Gaststattengewerbe in Villingen-
Schwenningen

So passt du zu uns

— Interesse an Lebensmitteln

— Einsatzbereitschaft und Selbstandigkeit

— Teamfahigkeit und Sorgfaltigkeit

— Mittlere Reife mit guten Noten in den Kernfachern

www.huegli.de
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Wir sind Hugli... w

Eines der fuhrenden Lebensmittelunternehmen in Europa und Teil der Bell Food
Group. Mit zwei Standorten in Radolfzell, dreht sich bei uns alles um Convenience
Produkte wie Sof3en, Bouillons, Desserts und vieles mehr.

Deine Benefits in der Ausbildung

Work-Life-Balance
30 Tage Urlaub +

¥

Gleitzeitsystem und 4,5 Tage Woche

Finanzielle Zusatzleistungen
A
C“ Jahressondervergitung und Urlaubsgeld

Fahrtkostenzuschuss

Berufliche Entwicklungsméglichkeiten

Ubernahmegarantie von mind. einem halben Jahr

L

Auslandsaufenthalt in einem von 13 Landern

Events

3

Einfuhrungsseminare fur tolle Azubigemeinschaft
Padagogische Erlebniswoche

Gesundheit
Unterstitzung durch HANSEFIT-Firmenfitness

Re

Appetit bekommen? Bewirb dich jetzt: =
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